
.е.&аа*4о
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Чек-лист
Родительский контроль за организацией Iцкольного питания

В МБОУ>>Окуневская СОШ>

ft
-e*l с е

была проведена проверка организации питания в столовой шкоJIы
адресу ,Э

Время проверки , /J- 'О
наименование комплекса:

Ассортимент блrод:
lСлОаr-с"+-еТ *2 3 d,-a}C-

Направление проверки:

Наименование показателll лJ-:г

I
+

Обеденный заJI чистый. oTcyTcTt]}To"I. посторонние

Спецодежда
[Цкольная поiуда Оез сколов
LIаличие в обеденном заJIе цикличного меню д,тrIозцакомления
На-гiичие в школе приказа о со.даоrЙЪ-l.r порядке работы

cocTal]e бракеражной помЙЙ,
дительсцого комитета

Рацион питания зZUIвJIенному MeHIoR сл}пIае несойветствй-олrод зfuIвленному
наличи9 обосноващддр.9ц9веденнсlй замены

Не НИЖе 75ОС, вторые блюда и гарниры _ не ,*".'bili{ч)
}олодньiе супы и напитки - не выше l4.C)(,пп___._,.__,,л :, ._*--:]-.(lоотве,гствйе вьlйй олlод
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\4 Соотве,гствие вкуса бllюда,

рецептуре приготовления
вкусу ожидаемому согласно +

|4

l5

l(l

соответствие вкуса блюда, вкусу ожидаемому согласно

рецептуре приготовления
+

нали.tие бракеражного
заполнения

)курнала и полно,га его .а-.412JzJ
Эе-цл*,* S"Z:W-N

FIа-пичие сопрово/ди,t,ельньIх докумен,гов
llодтверждающих качество и безопасность сырья и
rIролук,гов lIи,гания

Ьа- е24
,rЪ 

2*"^r--

Jb---- --л--а--
--.r-r-J"d

Ijи;ц и объем itишIеtsых отходов после приема пищи: ,f.U--.5.-Lr-,.Э-

rrРЕДЛОХtЕНИЯ по улучшениtо организации питания:

l)
2)

3)

С результатами, занесенньlми в чек-лист, ознакомлены:

Комиссия:

права роdumелей (законньtх преdсmавumелей) прu посеIценuu ulкольной сrполовой;
], Роdumелu (Законньtе преdсmавumелu) обучаюtцuхся lttvrеюm право посеmumь поJйеulенuя,
еdе осуulесmвляюmся реаJtu,зацllя пumанuя u прuе-^4 пulцu (обеdенньtй зал)
) /_tопуск законньLх прес)сmавumелей в пuulевой блок u поJйеulенurl dля храненuя сырья не
преdусlиоmрен.



Чек-лист
Родиr,ельский контроль за оргаrrизацией школьного питания

В МБОУ>>Окупевская СОШ)

в.
/r.l. ,,,/

R- /|
бы-lта

адресу

)ведена проверка организации питания в стоrIовой школь{ I,{ефНДroc.Oer'Bi/a" Ц to
Время проверки r'e /ю

наименовацие комплекса:

Ассортимент блrtrд:

комиссия в составе:

Направление проверки:

Ns

лlл
наименование показ а.t.еля

Тй,r.rЁu .uпйЬ иll{tс.tрri,t"uй,,r.u i., 
",,;to 

II(, I}0lIp()ca'
:Jлоровоr,о IIитаЕия

/{а

*+

+

]lc

1

2 Нали.rие условий
гигиены

/\ля соблюдения детьми правил личной

1J {Lслеlъ
+

Щ-.lле *
'i р'".
+

]

r--
4

5

6

1 гliulичие в школе приказа о создании и порядке работы
бракеражной комцссии
На.шичие

цр9д9дрц]9дФj9дцтельского комиl.ета

+
8

Фq-
9 fi,аличие в оое/{енном зале ежеднеtsноr.о меЕю с составом

ддц{9дqщ jд]9д_
Рацион гrитан ; r";i;i*-.* -

аа-

@,ъ10

11 Yl",4..dr-
u,rr-r-Гqя

|2 Lоответствие температуры подачи блюд
(горячие блiода при раздаче должны иметь .I.емпературу
}Ie ниже 75"с, вторые блюда и гарниры - не пиже 6_5,,с,
хоJIод}Iые супы и напитки - не выше l4.c])
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14

соответствие вкуса блюда, вкусу ожидаемому согласно

реIIеп,гуре приготовления
&?r/4-.-р

соотве,гствйе Bkyctt блюда, l]kycy ожидаемому согласно

рецептуре приготоl]ления

l5 Нали.{ие бракеражного
заIIоJIнешия

х(урнала и полнота его
Ьr*-",*' cJl-

1б FIаличие СОПРОROДИТеЛI)НЬD( док}меIIтов
подтверждающих качество и безопасность сырья и
прод}ктов питаниJI

",t2l*4-+orT1
с:*7Хuс}а<э
О еlарr-э,э/z:*

л-

Вил и объем пишIевых отхолов посJIе приема пищи:

* Ь-о/-,- _з* .

ПРЕДЛОЖЕНИЯ по ул}п{шению организации питания:

1)

2)

се-€

3)

С результатами, занесенными

Зав. производством столовой

: в чек-лист, ознакомлены:

€
I{омисси

I l p aB a рсл OumеtL ей (:l aKo HHbtx пр е d сmавumел ей) прu по сеulенuu ulкольной сmол ов ой ;

]. Роdumелu (Закоttные преdсmавlлmелu) обучаюuluхся амеюm право посеmumь помеulенllя,
zde осущесmвляюmся реалuзацuя пumанLtя u прuем пuu4u (обеdенньtй зал).
2. ,Щопуск 3аконнь;lХ преdсmавumелей в пuulевой блок u помеulенuя dля храненuя сьtрья lle
преdусл,tоmрен,



Чек-лист
Родительский контроль за организацией школьного питания

В МБОУ>>Окуневская СОШ>

<_fu|>ц*LтЬ 202_г-

комиссия в составе:

Ф***r*/* "{?| у g а -С.4lа*u 
"е*{ 

-Ч4Ч -/n*- "Dч
о. о.

ровед

-аЕ

наименование комплекса:

АссОРтиМеНт блЮД : ýýrpellP, aa-*.-lg.zo? -с/"2е.ца 9 ф-+-а-с_ 
l,ý*.{лr_

организации питания в столовой школы М

]ф
пlп

наименование показатеJuI Ща Нет

1 Наличие в школе информациоЕного стенда по Boпpoctli\л
здорового питаfiия

U-//22rd (

2 Наличие условий для соблюдения детьми пр€lвил личной
гигиены

N**/ц г
a
J 0а-*с-ю

+
4 Спецодежда персонала чистtш и опрятЕшI фa.tS.bVab 4
5 ттткольная посуда без сколов ffi-Фо И-tас-.-Оа
6 ЗШIе ЦИКJIИЧНОГО МеНЮ ДJUIНаличие в обеденном

ознакомления ll /,to.Lrа^
7 Наличие в школе приказа о создании и порядке работы

бракеражной комиссии d*
8 Наличие в cocTtlвe бракеражной комиссии

представителей родительского комитета фо-
9 Наличие в обеденном зчlле ежедневного меню с составом

и вьD(одом б-гпод
фл-

10 Рацион питаЕия соответствует зzшвленному меню Фа-
11 В слrIае несоответствиJI блюд заlIвленному меню

ншIичие обоснованиJI произведенной заN,rены
Vtег
.|O*l"l-.

|2 Соответствие температуры подачи блюд
(горячие блшода при раздаче должны иметь температуру
не ниже 75ОС, вторые блюда и гарниры - не ниже 65ОС,
холодные супы и напитки - не выше 14'С)

Г€,*,-а8р
+ нzчйд,

'k-ry|-"с*,"r,
,

lз Соответствие вьжода блюд t

с о



еоотвеrсrвие вкуса блюда, вкусу ожидаемому согласЕо

Соответствие вкуса блюда, вкусу ожидаемому согласЕо

Наличие бракеражного журЕzша и полнота его

заполнениrt

подтверждающих качество и безопасность сырья и

продуктов питаниlI

вид и объем пищевых отходов после приема пищи:

фЮЬ .*---rr*orцtu, t-e С.е.-*--r--+а ), Га ,

IIрЕдлОжЕниrI по ул}чшению оргаЕизации питания:

Ц Gе-r,--"+{*Г" * {,^.эr
2)
3)

С результатами, занесенными в чек-лист, ознакомлены:

Зав. производством столовой

Комиссия:

Права роdumелей (законньtх преdсmавumелей) прu посеulенuu utкольной сmоловой:
I. Роdurпелu (Законньtе преdсmавumелu) обучаюtцtlхся uмеюm право посеmumь помеulенлlя,
zdе осуtцесmвляюmся реал2кlац2tя пumанuя u прuем пuulu (обеdенньlй зал).

2. !опуск законньtх преdсmавumелей в пuu4евой блок u помаценuя dля храненuя сьlрья не
преdусмоmрен.

Наличие сопроводительньD( документов

уа



Родительский контроль
Чек-лист

за организацией школьного питания
В МБОУ>>Окуневская СОШ>
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fu - a-.eP-Аzl-r,1,1

<< /7' >> а-ц-[J.,Qg 202l r.

комиссия в составе:

_, ^rЦ'а а.н , е р
оыла цроведена проверка организации питЕtния в столовой школы }lЪ_по
адресу

Время проверки: -//. эо

наименование комплекса:
?*ъ Тrt**F .

Ассортимент блюд : 
С-?е44,

д5>-оr-<-*;

Направление проверки:

Jt
пlп

наименование показатеJIя Да Нет

1 На;lичие в школе информационного стенда.rо 
"о.rроса,здорового питания +

2 наличие условий для соблюдения детьми правил л"чнй
гигиены f

J r
4 Спецодежда персонала чистая и опрятЕtul- f
5 Школьная посуда без сколов
6 Наличие в обеденном зале цикJIичного меню дЙ

озн€жомления r
7 и порядке работыНа-гlичие в школе прикша о созд€lнии

бракеражной комиссии f
8 На;lичие в составе бракеражной к"м"сс"и

представителей родительского комитета t
9 наличие в обеденном заJIе ежедневного меню с соста"ог

и выходом б.гпод -t
10 рацион питания соответствует заявленноп,rу rиеню т
1l менюВ случае несоответствия блюд заjIвленному

наличие обоснования произведенной залены
ftг
)/О-r-э,п-

12 Соответствие температуры подачи блюд
(горячие блюда при раздаче должны иметь температуру
не ниже 75"с, вторые блюда и гарниры - не ниже 65"с.
холодные супы и напитки - не выше l4.C)

-ё6| "С -аБ
и2

1з Соответствие вьIхода блюд

а

н. /.
о.

,-с-сz-z-со.д-<-t-"о
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|4 Соответствие вкуса блюда, вкусу ожидаемому согласно
рецептуре приготовления фе-

|4 Соответствие вкуса блюда, вкусу ожидаемому согласно
рецептуре приготовления

ф-о-

15 Наличие бракеражного
заполнения

журнЕ}ла и полнота его i
Фе-

16 На;lичие сопроводительньD( документов
полтверждtlющих качество и безопасность сырья и
продуктов питания

.(7-.-lа2UГСо

hL
ful-аr. L,ъ

Вид и объем пищевых отходов после приема пищи: (4/ q . ,

tu,/еVеl-
V

tIРЕДЛОЖЕНИlI по улучшению организации питания :

С результатами, занесенными в чек-лист, ознакомлены:

Зав. производством столовой

Комиссия:

Права роdumелей (законньtх преdсmавumелей) прu посеlценutl tллкольной сmоловой:
]. Роdumелu (Законньtе преdсmавumелu) обучаюuluхся uмеюm право посеmumь помеtценuя,
zde осуtцесmвляюmся ресиuзацltя пumанuя u прuеJй пutцu (обеdенньtй зал).
2. [опуск законных преdсmавumелей в пuulевой блок u помеlценuя dля храненuя сырья не
преdусмоmрен.

2)

з)


